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1 kg Maniokmehl 
200 g Butter oder Margarine 
6 Eier  
1 gestrichener Esslöffel Salz 
½ kg Reibkäse 
1 Tasse Milch 
 
 

Formen Sie in einer Schüssel mit dem Maniokmehl einen Ring und geben Sie in die  
Mitte die Butter und die Eier. Rühren Sie die beiden Zutaten bis Sie eine gleichmässige  
Masse haben. Dann geben Sie in diese Masse das Salz und den Käse. Nun mischen  
Sie alles mit dem Maniokmehl und geben die Milch dazu. Wenn die Masse fest ist, formen  
Sie Kügelchen oder andere Formen, schneiden den Teig ein- oder zweimal ein und  
schieben diesen für eine halbe Stunde in den Backofen. Wenn die Chipas goldgelb sind,  
ist das Werk vollendet.  
 
Geniessen Sie die Chipas warm, sie können aber auch kalt gegessen werden. 
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